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TABLE DW LEVER A® COUCHER

NOS ENTREES

Cassolette d'ceuf poché aux champignons - 8€
Velouté de légumes de saison - 8€

Saumon gravlax - 11€
Blinis et creme fouettée a la betterave

Foie gras maison du Chef - 15€
Compotée d'oignons au raisin blond et vin rouge

Les huitres :
Maison Boniface - Leucate

- 13€ la demi-douzaine
- 25€ |la douzaine

NOS PLATS

o Salade César - 18€
Aiguillettes de poulet panées aux céréales et creme de parmesan

<¥7 Pad thai au tofu fumé - 19€
Nouilles de riz sautées au wok et coriandre fraiche

<¥7 Risotto aux morilles flambées au cognac - 22€

Filet de daurade royale - 24€
Beurre créole, riz et légumes de saison
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Poulpe grillé - 24€ N
Beurre Maitre d'Hétel, pornmes Grenaille et légumes de saison

Supréme de volaille fermiére - 22€
Wok de |[égumes au sésame

Tajine de souris d’'agneau - 27€
Légumes a l'orientale

Filet de boeuf Chateaubriand - 32€
Sauce bordelaise, frites et mesclun
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QX NOS DESSERTS
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Tarte fine aux pommes, boule de glace vanille - 8€

Tiramisu au limoncello - 9€

Millefeuille a la vanille Bourbon - 9€

Assiette de 3 fromages AOP - T1€

Notre cuisine est locale et de saison...

NTE, PRIVILEGIEZ NOS PLATS VEGE !
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Tous nos prix sont en euros t TTC, service c



